
- Au Vieux Ciné -  
Bar - Restaurant - Traiteur 

Baptiste et Vincent Bouché 

2 Rue Charles Crouzier 

54540 Badonviller 

Tel: 03.55.87.28.85

@: auvieuxcine@icloud.com 

Notre Carte 
Nous réalisons une cuisine de type traditionnel, avec des produits frais et essentiellement 
locaux. Nous utilisons donc, des produits de saison, c’est dans cet objectif que nous 
changeons la carte plusieurs fois par an. 


Nous nous fournissons chez de petits producteurs locaux :


Pour les légumes : Jardins de la Rose à Reherrey, Ferme des champs Fleuris à 
Plombières les Bains 

Le Bœuf et le Veau : Gaec de Laval à Nonhigny 

Les Volailles : Les volailles de Nathalie à Brouville.

Le Porc : Gaec du Fumé Lorrain, Ferme Haffner à Montigny.  

Nos Glaces proviennent des Glaces de la promesse à Bourdonnay.

Les miches de pain sont fabriquées spécialement pour nous par le GAEC des Grands 
Prés à Vého, nos pains à burgers et nos baguettes sont réalisés par la Boulangerie 
Seibert  à Badonviller. 

Nos escargots sont élevés par La fermette aux escargots à Romont (88)  

Les fromages que nous servons proviennent de la Fromagerie Des Lacs à Fenneviller, 
du Gaec des Brimbelles à Mignéville et de la Chèvrerie du haut de la vigne à 
Mignéville.  


Les viandes servies dans notre établissement proviennent donc principalement 
d’animaux nés, élevés et abattus en France. 




Nos fromages et desserts maison

	 L’assiette de fromages locaux ( Fenneviller et Mignéville )	 6,50€ 


	 Fondant au chocolat, glace framboise, coulis de caramel	 8,00€

               (  environ 15 min d’attente ) 

	 


         Crème brûlée à la vanille 	 	   	 	 	 	 	 6,00€


	 Mousse au chocolat noir 	 	 	 	 	 	 	 6,00€


        Tiramisu à la pâte à tartiner maison 	 	 	 	 	 6,50€


        Tarte Tatin aux pommes, coulis de caramel et glace vanille	 6,50€


Nos Crêpes 
	 Sucre 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,50€

	 Pâte à tartiner maison ou Miel                      	 	 	 4,00€

	 Confiture 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,00€

	 Caramel au beurre salé 	 	 	 	 	 	 	 4,00€

	 Crème chantilly	maison	 	 	 	 	 	 	 4,00€

	 Boule de glace, coulis caramel ou chocolat 	 	 	 6,00€

	 	 

Nos Irish Coffee 

	 Mirabelle, poire, amaretto, whisky, rhum,…		 	         9,00€


Nos Coupes Glacées 

	 	 Coupes: 

	 	 	 1 Boule 	 	 	 	 	 	 	 	 2,50€

	 	 	 2 Boules 	 	 	 	 	 	 	 	 4,00€

	 	 	 3 Boules	 	 	 	 	 	 	 	 5,50€

	 	        10 Boules ( pour 1 personne ) 	 	 	 	 	        15,00€

	 Café ou Chocolat Liégeois 	 	 	 	 	 	 5,50€

	 Dame Blanche 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5,50€

	 Banana Split 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,00€

	 Colonel ( sorbet citron, vodka )	 	 	 	 	 	 8,00€

	 Glace mirabelle arrosée d’eau de vie 		 	 	 	 8,00€

	 Glace framboise arrosée d’eau de vie 	 	 	 	 8,00€


Parfums : Vanille, Chocolat, Fraise, Framboise, Caramel au beurre salé, Citron, Pistache, 
Rhum raisin, Myrtille, Mirabelle, Café, Menthe chocolat.
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